
 

 

 

 
 

Kleines Frühstücksangebot Mo - Fr 
Fr 9.30 – 11.00 

 

F r ü h s t ü c k  V i e n n a  
Tasse frischer Schicker Kaffee, Kaisersemmerl,  
Butter, Marillenmarmelade/Honig     € 4,90 
 
F r ü h s t ü c k  K o m p l e t t       
Tasse frischer Schicker Kaffee, 2 Stk. Gebäck, Butter, 
Marillenmarmelade, Schinken, Käse, Rohkost, Aufstrich 
Spiegelei         € 10,50 
 

H a u s g e b e i z t e r  G r a v a d  L a c h s  mit Honigsenfsauce,  
Dille, Butter und Toastbrotscheiben     € 13,30 
 

P o r t i o n   
Schinken oder Käse  € 3,50  Spiegelei         € 2,- 
Butter    € 1,-  Rohkost d. Saison mit Dip € 4,- 
Marillenmarmelade/Honig € 1,-  Weckerl    € 1,50 
Frische, hausgemachte    Baguette/Kaisersemmerl  € 1,20 
Gemüse Antipasti                         € 5,50        
 
Käse oder Schinken Weckerl mit Butter und frischem Paprika   € 3,- 

Schinken-Käse Weckerl mit frischem Paprika     € 3,50 
 
 
 
B a c o n / h a m  &  e g g s   2 Eiern     € 4,90 
      3 Eier      € 5,90 
 

  
 

 Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können, 
erhalten Sie auf Nachfrage gerne ein aktualisiertes Informationsblatt, dass dieser Karte entspricht. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

P o r t i o n   
Schinken oder Käse  € 3,50  Spiegelei    € 2,-  

Butter    € 1,-  Rohkost d. Saison mit Dip € 4,- 

Marillenmarmelade/Honig € 1,-  Weckerl    € 1,50 
Frische, hausgemachte    Baguette/Kaisersemmerl  € 1,20 
 Gemüse Antipasti   € 5,50        

 

 

 

 

Brunch – Samstag 10-13 Uhr  
F r ü h s t ü c k  V i e n n a  
Tasse frischer Schicker Kaffee, Kaisersemmerl,  
Butter, Marillenmarmelade/Honig      € 4,90 

F r ü h s t ü c k  K o m p l e t t       
Tasse frischer Schicker Kaffee, 2 Stk. Gebäck, Butter, 
Marmelade, Schinken, Käse, Rohkost, Aufstrich, Spiegelei  € 10,50 

m o c c a  d e  l u x e  f ü r  2  P e r s o n e n      
Beef Tatar Bällchen (100% Rinderfilet) gerollt in Sesam, 4 Stück. Gebäck  
hausgebeizter Gravad Lachs mit Honig-Senf-Sauce, Rohkost mit Dip,  
Prosciutto Crudo, gekochter Schinken, luftgetrockneter Karreespeck, div. Käse,  
Rührei mit Champignons und Paprika        € 35,- / jede weitere Person + € 18,- 

Bacon/ham & eggs    (von 2 Eiern)      € 4,90 
      (von 3 Eiern)      € 5,90 
R ü h r e i  B e n e d i c t  mit Lauch, Champignons,  
Blattspinat und hausgebeiztem Gravad Lachs     € 8,50 

B a u e r n  R ü h r e i          € 6,90 
mit Zwiebeln, Lauch, Speck, Kürbiskernen, Kürbiskernöl 

V e g g i e  –  K e r n ö l  E i e r s p e i s e  
mit Lauch, Schafskäse, Kürbiskernen   € 6,50  

H a u s g e b e i z t e r  G r a v a d  L a c h s  mit Honigsenfsauce,  
Dille, Butter und Toastbrotscheiben       € 13,30 

V i t e l l o  T o n n a t o  –  rosa Kalbsfleisch, Extra Vergine Olivenöl,  
Thunfischsauce, gebackene Kapernbeeren       € 13,50 

P a r m a  P r o s c i u t t o  C r u d o  Stagionato mit frischen, hausgemachten Gemüse 
Antipasti, Artischockenherzen, Oliven und Grana Padano    € 14,50 
B e e f  T a t a r  rein vom Rinderfilet  Vors. 100g/Hauptsp. 160g       € 15,50/22,90 
Essigzwiebel, Senfkaviar, Wachtelspiegelei, Butter, Dijonsenf-Mayonnaise, 
Knusperbrot 

C i a b a t t a  D e  L u x e  
Getoastetes Ciabatta mit Rührei, gebratenem Speck, Schinken, Käse, Paprika, Gurke, 
Tomaten, Salatblatt und Honigsenf          € 10,50 

 
 
 

 
 
 

 
 

 
Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können, 

erhalten Sie auf Nachfrage gerne ein aktualisiertes Informationsblatt, dass dieser Karte entspricht. 


